
モルタデッラ & サラミ

スモークサーモン ハーブドレッシング

グラナパダーノを使用したシーザーサラダ

ブロッコリーとムール貝のアンチョビマリネ

青のりのゼッポレ

フライドポテト

Mortadella & Salami

Smoked Salmon Herb Dressing

Caesar Salad with Grana Padano

Broccoli and Mussels Marinated with Anchovies

Aonori Zeppole

French Fries

Antipasto

パティシエ厳選ドルチェ 4種
Chef Patissier's Selection of Desserts (4 Kinds)

Dolce

あさりと季節野菜のアーリオオーリオ スパゲッティ

ベーコンと玉ねぎのアマトリチャーナ ショートパスタ

Spaghetti Aglio e Olio with Clams and Seasonal Vegetables

Short Pasta Amatriciana with Bacon and Onions

Primo

マルゲリータ

ゴルゴンゾーラと蜂蜜

Margherita

Gorgonzola and Honey

Pizza

厳選鶏のソテー ＋500円(税サ込)

厳選豚のグリル ＋1,000円(税サ込)

Sautéed Premium Chicken +¥500 (tax included)

Grilled Premium Pork +¥1,000 (tax included)

Option

※1種類追加ごとに＋1,210円（税サ込）×ご人数分となります。

Drink menu

~ Option ~
ノンアルコールビール

日本酒

梅酒

スパークリングワイン

Non-Alcoholic Beer

Japanese Sake

Plum wine

Sparkling Wine

S� drinks
ウーロン茶

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

ジンジャーエール

コーラ

トニックウォーター

炭酸水

Oolong tea

Orange juice

Grapefruit juice

Ginger ale

Cola

Tonic water

Sparkling water

ビール

白ワイン・赤ワイン

BEER

White Wine / Red Wine

Alcohol
ハイボール

焼酎（麦・芋）

Highball

Shochu: barley / sweet potato

ジン

ウォッカ

カシス

Gin

Vodka

Cassis

Cocktails
カンパリ

ピーチ

Campari

Peach

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE BUFFET MENU6,600



モルタデッラ & サラミ

スモークサーモン ハーブドレッシング

グラナパダーノを使用したシーザーサラダ

モッツァレラチーズとトマトのカプレーゼ

ブロッコリーとムール貝のアンチョビマリネ

青のりのゼッポレ

フライドポテト

Mortadella & Salami

Smoked Salmon Herb Dressing

Caesar Salad with Grana Padano

Caprese Salad with Mozzarella and Tomatoes

Broccoli and Mussels Marinated with Anchovies

Aonori Zeppole

French Fries

Antipasto

パティシエ厳選ドルチェ 4種
Chef Patissier's Selection of Desserts (4 Kinds)

Dolce

あさりと季節野菜のアーリオオーリオ スパゲッティ

ベーコンと玉ねぎのアマトリチャーナ ショートパスタ

Spaghetti Aglio e Olio with Clams and Seasonal Vegetables

Short Pasta Amatriciana with Bacon and Onions

Primo

マルゲリータ

ゴルゴンゾーラと蜂蜜

Margherita

Gorgonzola and Honey

Pizza

厳選豚のグリル BBQソース
Grilled Premium Pork with BBQ Sauce

Carne

※1種類追加ごとに＋1,210円（税サ込）×ご人数分となります。

Drink menu

~ Option ~
ノンアルコールビール

日本酒

梅酒

スパークリングワイン

Non-Alcoholic Beer

Japanese Sake

Plum wine

Sparkling Wine

S� drinks
ウーロン茶

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

ジンジャーエール

コーラ

トニックウォーター

炭酸水

Oolong tea

Orange juice

Grapefruit juice

Ginger ale

Cola

Tonic water

Sparkling water

ビール

白ワイン・赤ワイン

BEER

White Wine / Red Wine

Alcohol
ハイボール

焼酎（麦・芋）

Highball

Shochu: barley / sweet potato

ジン

ウォッカ

カシス

Gin

Vodka

Cassis

Cocktails
カンパリ

ピーチ

Campari

Peach

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE BUFFET MENU8,000



モルタデッラ & サラミ

スモークサーモン ハーブドレッシング

グラナパダーノを使用したシーザーサラダ

モッツァレラチーズとトマトのカプレーゼ

ブロッコリーとムール貝のアンチョビマリネ

青のりのゼッポレ

フライドポテト

Mortadella & Salami

Smoked Salmon Herb Dressing

Caesar Salad with Grana Padano

Caprese Salad with Mozzarella and Tomatoes

Broccoli and Mussels Marinated with Anchovies

Aonori Zeppole

French Fries

Antipasto

パティシエ厳選ドルチェ 5種
Chef Patissier's Selection of Desserts (5 Kinds)

Dolce

あさりと季節野菜のアーリオオーリオ スパゲッティ

ベーコンと玉ねぎのアマトリチャーナ ショートパスタ

トリュフ香るチーズリゾット

Spaghetti Aglio e Olio with Clams and Seasonal Vegetables

Short Pasta Amatriciana with Bacon and Onions

Truffle-Scented Cheese Risotto

Primo

マルゲリータ

ゴルゴンゾーラと蜂蜜

ベーコンと茸 ビアンカ

Margherita

Gorgonzola and Honey

Bacon and Mushroom Bianca Pizza

Pizza

厳選牛のグリル BBQソース
Grilled Premium Beef with BBQ Sauce

Carne

※1種類追加ごとに＋1,210円（税サ込）×ご人数分となります。

Drink menu

~ Option ~
ノンアルコールビール

日本酒

梅酒

スパークリングワイン

Non-Alcoholic Beer

Japanese Sake

Plum wine

Sparkling Wine

S� drinks
ウーロン茶

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

ジンジャーエール

コーラ

トニックウォーター

炭酸水

Oolong tea

Orange juice

Grapefruit juice

Ginger ale

Cola

Tonic water

Sparkling water

ビール

白ワイン・赤ワイン

BEER

White Wine / Red Wine

Alcohol
ハイボール

焼酎（麦・芋）

Highball

Shochu: barley / sweet potato

ジン

ウォッカ

カシス

Gin

Vodka

Cassis

Cocktails
カンパリ

ピーチ

Campari

Peach

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE BUFFET MENU9,500



表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

円 | SAMPLE BUFFET MENU12,500
※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

モルタデッラ & サラミ

鮮魚のカルパッチョ レモンドレッシング

グラナパダーノを使用したシーザーサラダ

モッツァレラチーズとトマトのカプレーゼ

ブロッコリーとムール貝のアンチョビマリネ

季節の前菜

青のりのゼッポレ

フライドポテト

Mortadella & Salami

Fresh Fish Carpaccio with Lemon Dressing

Caesar Salad with Grana Padano

Caprese Salad with Mozzarella and Tomatoes

Broccoli and Mussels Marinated with Anchovies

Seasonal Appetizer

Aonori Zeppole

French Fries

Antipasto

パティシエ厳選ドルチェ 6種
Chef Patissier's Selection of Desserts (6 Kinds)

Dolce

ズワイカニと季節野菜のアーリオオーリオ スパゲッティ

ベーコンと玉葱のアマトリチャーナ ショートパスタ

トリュフ香るチーズリゾット

Spaghetti Aglio e Olio with Snow Crab and Seasonal Vegetables

Short Pasta Amatriciana with Bacon and Onions

Truffle-Scented Cheese Risotto

Primo

マルゲリータ

クアトロフォルマッジ

ベーコンと茸のビスマルク

Margherita

Quattro Formaggi

Bacon and Mushroom Bismarck Pizza

Pizza

国産牛のサーロイン グリル シャリアピンソース
Grilled Japanese Beef Sirloin with Chaliapin Sauce

Carne

※1種類追加ごとに＋1,210円（税サ込）×ご人数分となります。

Drink menu

~ Option ~
ノンアルコールビール

日本酒

梅酒

スパークリングワイン

Non-Alcoholic Beer

Japanese Sake

Plum wine

Sparkling Wine

S� drinks
ウーロン茶

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

ジンジャーエール

コーラ

トニックウォーター

炭酸水

Oolong tea

Orange juice

Grapefruit juice

Ginger ale

Cola

Tonic water

Sparkling water

ビール

白ワイン・赤ワイン

BEER

White Wine / Red Wine

Alcohol
ハイボール

焼酎（麦・芋）

Highball

Shochu: barley / sweet potato

ジン

ウォッカ

カシス

Gin

Vodka

Cassis

Cocktails
カンパリ

ピーチ

Campari

Peach




