
DRINK MENU

瓶ビール • 日本酒 • 焼酎 • ハイボール • 赤・白ワイン
Bottled Beer / Japanese Sake / Shochu / Highball / Red & White Wine

Alcoholic Beverages

烏龍茶 • 緑茶 • オレンジジュース • ソーダ
Oolong Tea / Green Tea / Orange Juice / Soda

SOFT DRINKS

自家製豆腐 • 水雲酢 • 季節の浸し

House-Made Tofu / Mozuku Seaweed in Vinegar
Seasonal Vegetables in Dashi Broth

カニコロッケ • 筑前煮 • 豚角煮大根

Crab Croquette / Chikuzen-ni (Braised Chicken and Root Vegetables)
Braised Pork Belly with Daikon Radish

FOOD MENU

蛸唐揚げ • 銀鱈西京焼き • 鶏パリパリ焼き

Fried Octopus / Grilled Black Cod with Saikyo Miso / Crispy Grilled Chicken

出汁巻き卵

Japanese Rolled Omelet

LIVE KITCHEN

海老 • 鱚 • 穴子 • 烏賊真丈 • 茄子 • 丸十 • 甘長唐辛子 • 玉蜀黍 • 南瓜

Shrimp / Japanese Whiting / Conger Eel / Squid Shinjo (Light Squid Fish Cake)
Eggplant / Sweet Potato / Mild Green Chili Pepper / Corn / Pumpkin

TEMPURA

そば

Soba

あんみつ

Anmitsu

握り：トロ • 赤身 • 鯛 • 平政 • 鰺 • 海老 • イクラ

Nigiri Sushi: Fatty Tuna (Toro)  / Lean Tuna (Akami) / Sea Bream / Yellowtail
Horse Mackerel / Shrimp / Salmon Roe (Ikura)

Sushi

巻物：カッパ • ゴボウ • お新香

Sushi Rolls: Cucumber Roll (Kappa Maki) / Burdock Root Roll / Pickled Radish Roll

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | 和食ブッフェサンプルプラン20,000

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ


