
サーモンマリネ　柑橘ドレッシング　ハーブサラダ

厳選ハムの盛り合わせ

新鮮野菜のシーザーサラダ

ポテトフライ

ナポリ名物　青のりゼッポレ

鶏むねと旬彩のマリネ

本日のブルスケッタ

Marinated Salmon, Citrus Dressing, Herb Salad

Assorted selection of ham

fresh vegetable caesar salad

potato fries

Neapolitan Specialty Aonori Zeppole

Marinated Chicken Breast and Shunsai

Today's Bruschetta

Antipasto

パティシエ特製ドルチェブッフェ 4種
Patissier’s Special Dolce Buffet (4 Kinds)

Dolce

厳選鶏のグリル　自家製BBQソース
Carefully Selected Grilled Chicken with Homemade BBQ Sauce

Carne

釜揚げしらすとほうれん草のアーリオオーリオ スパゲッティ

厚切りベーコンと赤玉ねぎのアマトリチャーナ

Aglio Olio Spaghetti with Fried Whitebait and Spinach

Amatriciana with Thick-Cut Bacon and Red Onions

Primo

マルゲリータ ・ クアトロフォルマッジ ・ 季節のピッツァ
Margherita / Quattro Formaggi / Seasonal Pizza

Pizza

※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~
下記3種追加：1,210円(税サ込) PLUS SETPLUS SET

レモンサワー
Lemon Sour

焼酎(芋/麦)
Shochu

スパークリング
Sparkling Wine

S� drinks
オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

コーラ

ジンジャエール

トニックウォーター

ソーダ

Coke

Ginger Ale

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE BUFFET MENU6,500



※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~
下記3種追加：1,210円(税サ込) PLUS SETPLUS SET

レモンサワー
Lemon Sour

焼酎(芋/麦)
Shochu

スパークリング
Sparkling Wine

S� drinks
オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

コーラ

ジンジャエール

トニックウォーター

ソーダ

Coke

Ginger Ale

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beerサーモンマリネ　柑橘ドレッシング　ハーブサラダ

厳選ハムの盛り合わせ

新鮮野菜のシーザーサラダ

ポテトフライ

ナポリ名物　青のりゼッポレ

鶏むねと旬彩のマリネ

本日のブルスケッタ

水牛モッツァレラチーズのカプレーゼ

Marinated Salmon, Citrus Dressing, Herb Salad

Assorted selection of ham

fresh vegetable caesar salad

potato fries

Neapolitan Specialty Aonori Zeppole

Marinated Chicken Breast and Shunsai

Today's Bruschetta

Caprese with Buffalo Mozzarella Cheese

Antipasto

パティシエ特製ドルチェブッフェ 4種
Patissier’s Special Dolce Buffet (4 Kinds)

Dolce

厳選鶏のグリル　自家製BBQソース

厳選豚のアロースト　グレイビーソース

Carefully Selected Grilled Chicken with Homemade BBQ Sauce

Carefully Selected Roasted Pork with Gravy Sauce

Carne

釜揚げしらすとほうれん草のアーリオオーリオ スパゲッティ

厚切りベーコンと赤玉ねぎのアマトリチャーナ

Aglio Olio Spaghetti with Fried Whitebait and Spinach

Amatriciana with Thick-Cut Bacon and Red Onions

Primo

マルゲリータ ・ クアトロフォルマッジ ・ 季節のピッツァ
Margherita / Quattro Formaggi / seasonal pizza

Pizza

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE BUFFET MENU8,000



※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~
下記3種追加：1,210円(税サ込) PLUS SETPLUS SET

レモンサワー
Lemon Sour

焼酎(芋/麦)
Shochu

スパークリング
Sparkling Wine

S� drinks
オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

コーラ

ジンジャエール

トニックウォーター

ソーダ

Coke

Ginger Ale

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beerサーモンマリネ　柑橘ドレッシング　ハーブサラダ

厳選ハムの盛り合わせ

新鮮野菜のシーザーサラダ

ポテトフライ

ナポリ名物　青のりゼッポレ

鶏むねと旬菜のマリネ

本日のブルスケッタ

水牛モッツァレラチーズのカプレーゼ

鮮魚のカルパッチョ

海老と旬菜のマリネ

Marinated Salmon, Citrus Dressing, Herb Salad

Assorted selection of ham

fresh vegetable caesar salad

potato fries

Neapolitan Specialty Aonori Zeppole

Marinated Chicken Breast with Seasonal Vegetables

Today's Bruschetta

Buffalo Mozzarella Cheese Caprese

fresh fish carpaccio

Marinated Shrimp and Seasonal Vegetables

Antipasto

パティシエ特製ドルチェブッフェ 4種
Patissier’s Special Dolce Buffet (4 Kinds)

Dolce

厳選鶏のグリル　自家製BBQソース

厳選豚のアロースト　グレイビーソース

鮮魚とムール貝　あさりのアクアパッツァ

Grilled Prime Chicken with Homemade BBQ Sauce

Roasted Prime Pork with Gravy Sauce

Fresh fish, mussels and clams acqua pazza

Secondo

釜揚げシラスとほうれん草のアーリオオーリオ　スパゲッティ

厚切りベーコンと赤玉ねぎのアマトリチャーナ　ペンネ

黒トリュフとチーズのリゾット

Aglio Olio Spaghetti with Fried Whitebait and Spinach

Penne Amatriciana with Thick-cut Bacon and Red Onions

black Truffle and Cheese Risotto

Primo

マルゲリータ ・ クアトロフォルマッジ ・ ビスマルク
Margherita / Quattro Formaggi / Bismarck

Pizza

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE BUFFET MENU9,500



※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE BUFFET MENU11,000

※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~
下記3種追加：1,210円(税サ込) PLUS SETPLUS SET

レモンサワー
Lemon Sour

焼酎(芋/麦)
Shochu

スパークリング
Sparkling Wine

S� drinks
オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

コーラ

ジンジャエール

トニックウォーター

ソーダ

Coke

Ginger Ale

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beerサーモンマリネ　柑橘ドレッシング　ハーブサラダ

厳選ハムの盛り合わせ

新鮮野菜のシーザーサラダ

ポテトフライ

ナポリ名物　青のりゼッポレ

鶏むねと旬菜のマリネ

本日のブルスケッタ

水牛モッツァレラチーズのカプレーゼ

鮮魚のカルパッチョ

海老と旬菜のマリネ

Marinated Salmon, Citrus Dressing, Herb Salad

Assorted selection of ham

fresh vegetable caesar salad

potato fries

Neapolitan Specialty Aonori Zeppole

Marinated Chicken Breast with Seasonal Vegetables

Today's Bruschetta

Buffalo Mozzarella Cheese Caprese

fresh fish carpaccio

Marinated Shrimp and Seasonal Vegetables

Antipasto

パティシエ特製ドルチェブッフェ 4種
Patissier’s Special Dolce Buffet (4 Kinds)

Dolce

厳選鶏のグリル　自家製BBQソース

厳選牛のアロースト　グレイビーソース

鮮魚とムール貝　あさりのアクアパッツァ

Grilled Prime Chicken with Homemade BBQ Sauce

Roasted Prime Beef with Gravy Sauce

Fresh fish, mussels and clams acqua pazza

Secondo

釜揚げシラスとほうれん草のアーリオオーリオ　スパゲッティ

厚切りベーコンと赤玉ねぎのアマトリチャーナ　ペンネ

黒トリュフとチーズのリゾット

Aglio Olio Spaghetti with Fried Whitebait and Spinach

Penne Amatriciana with Thick-cut Bacon and Red Onions

black Truffle and Cheese Risotto

Primo

マルゲリータ ・ クアトロフォルマッジ ・ ビスマルク
Margherita / Quattro Formaggi / Bismarck

Pizza

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ



※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~
下記3種追加：1,210円(税サ込) PLUS SETPLUS SET

レモンサワー
Lemon Sour

焼酎(芋/麦)
Shochu

スパークリング
Sparkling Wine

S� drinks
オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

コーラ

ジンジャエール

トニックウォーター

ソーダ

Coke

Ginger Ale

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

パティシエ特製ドルチェブッフェ 4種
Patissier’s Special Dolce Buffet (4 Kinds)

Dolce

サーモンマリネ　柑橘ドレッシング　ハーブサラダ

厳選ハムの盛り合わせ

新鮮野菜のシーザーサラダ

ポテトフライ

ナポリ名物　青のりゼッポレ

鶏むねと旬菜のマリネ

本日のブルスケッタ

水牛モッツァレラチーズのカプレーゼ

鮮魚のカルパッチョ

色 魚々介のフルッティディマーレ

Marinated Salmon, Citrus Dressing, Herb Salad

Assorted selection of ham

fresh vegetable caesar salad

potato fries

Neapolitan Specialty Aonori Zeppole

Marinated Chicken Breast with Seasonal Vegetables

Today's Bruschetta

Buffalo Mozzarella Cheese Caprese

fresh fish carpaccio

Assorted Seafood Frittura di Mare

Antipasto

厳選豚のグリル　自家製BBQソース

厳選牛のアロースト　グレイビーソース

鮮魚とムール貝　あさりのアクアパッツァ

Grilled Prime Pork with Homemade BBQ Sauce

Roasted Prime Beef with Gravy Sauce

Fresh fish, mussels and clams acqua pazza

Secondo

釜揚げシラスとほうれん草のアーリオオーリオ　スパゲッティ

厚切りベーコンと赤玉ねぎのアマトリチャーナ　ペンネ

黒トリュフとチーズのリゾット

Aglio Olio Spaghetti with Fried Whitebait and Spinach

Penne with Thick-cut Bacon and Red Onion Amatriciana

black Truffle and Cheese Risotto

Primo

マルゲリータ ・ クアトロフォルマッジ ・ ビスマルク
Margherita / Quattro Formaggi / bismarck

Pizza

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE BUFFET MENU12,500

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ



※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~
下記3種追加：1,210円(税サ込) PLUS SETPLUS SET

レモンサワー
Lemon Sour

焼酎(芋/麦)
Shochu

スパークリング
Sparkling Wine

S� drinks
オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

コーラ

ジンジャエール

トニックウォーター

ソーダ

Coke

Ginger Ale

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

パティシエ特製ドルチェブッフェ 6種
Patissier’s Special Dolce Buffet (6 Kinds)

Dolce

サーモンマリネ　柑橘ドレッシング　ハーブサラダ

厳選ハムの盛り合わせ

新鮮野菜のシーザーサラダ

ポテトフライ

ナポリ名物　青のりゼッポレ

鶏むねと旬菜のマリネ

本日のブルスケッタ

水牛モッツァレラチーズのカプレーゼ

鮮魚のカルパッチョ

色 魚々介のフルッティディマーレ

Marinated Salmon, Citrus Dressing, Herb Salad

Assorted selection of ham

fresh vegetable caesar salad

potato fries

Neapolitan Specialty Aonori Zeppole

Marinated Chicken Breast with Seasonal Vegetables

Today's Bruschetta

Buffalo Mozzarella Cheese Caprese

fresh fish carpaccio

Assorted Seafood Frittura di Mare

Antipasto

厳選豚のグリル　自家製BBQソース

厳選牛のアロースト　グレイビーソース

鮮魚とムール貝　あさりのアクアパッツァ

Grilled Prime Pork with Homemade BBQ Sauce

Roasted Prime Beef with Gravy Sauce

Fresh fish, mussels and clams acqua pazza

Secondo

ホタテとチェリートマトのマッキアート　スパゲッティ

厳選鶏のカチャトーラ　ペンネ

黒トリュフとチーズのリゾット

Scallop and Cherry Tomato Machiartto Spaghetti

Carefully Selected Chicken Cacciatora Penne

black Truffle and Cheese Risotto

Primo

D.O.C ・ クアトロフォルマッジ ・ ビスマルク
D.O.C / Quattro Formaggi / bismarck

Pizza

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE BUFFET MENU14,000

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ



※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~
下記3種追加：1,210円(税サ込) PLUS SETPLUS SET

レモンサワー
Lemon Sour

焼酎(芋/麦)
Shochu

スパークリング
Sparkling Wine

S� drinks
オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

コーラ

ジンジャエール

トニックウォーター

ソーダ

Coke

Ginger Ale

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

パティシエ特製ドルチェブッフェ 8種
Patissier’s Special Dolce Buffet (8 Kinds)

Dolce

サーモンマリネ　柑橘ドレッシング　ハーブサラダ

厳選ハムの盛り合わせ

新鮮野菜のシーザーサラダ

ポテトフライ

ナポリ名物　青のりゼッポレ

鶏むねと旬菜のマリネ

本日のブルスケッタ

水牛モッツァレラチーズのカプレーゼ

鮮魚のカルパッチョ

オマール海老と色 魚々介のフルッティディマーレ

Marinated Salmon, Citrus Dressing, Herb Salad

Assorted selection of ham

fresh vegetable caesar salad

potato fries

Neapolitan Specialty Aonori Zeppole

Marinated Chicken Breast with Seasonal Vegetables

Today's Bruschetta

Buffalo Mozzarella Cheese Caprese

fresh fish carpaccio

Lobster and Assorted Seafood Frutti di Mare

Antipasto

厳選豚のグリル　自家製BBQソース

厳選牛のアロースト　グレイビーソース

鮮魚とムール貝　あさりのアクアパッツァ

Grilled Prime Pork with Homemade BBQ Sauce

Roasted Prime Beef with Gravy Sauce

Fresh fish, mussels and clams acqua pazza

Secondo

ホタテとチェリートマトのマッキアート  スパゲッティ  カラスミがけ

厳選鶏のカチャトーラ　ペンネ

黒トリュフとポルチーニ茸のチーズリゾット

Scallop and Cherry Tomato Machiartto Spaghetti with Bottarga

Carefully Selected Chicken Cacciatora Penne

Black Truffle and Porcini Mushroom Cheese Risotto

Primo

D.O.C ・ クアトロフォルマッジ ・ ビスマルク
D.O.C / Quattro Formaggi / bismarck

Pizza

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE BUFFET MENU15,500

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ



※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~
下記3種追加：1,210円(税サ込) PLUS SETPLUS SET

レモンサワー
Lemon Sour

焼酎(芋/麦)
Shochu

スパークリング
Sparkling Wine

S� drinks
オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

コーラ

ジンジャエール

トニックウォーター

ソーダ

Coke

Ginger Ale

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

パティシエ特製ドルチェブッフェ 8種
Patissier’s Special Dolce Buffet (8 Kinds)

Dolce

サーモンマリネ　柑橘ドレッシング　ハーブサラダ

厳選ハムの盛り合わせ

新鮮野菜のシーザーサラダ

ポテトフライ

ナポリ名物　青のりゼッポレ

鶏むねと旬菜のマリネ

本日のブルスケッタ

水牛モッツァレラチーズのカプレーゼ

鮮魚のカルパッチョ

オマール海老と色 魚々介のフルッティディマーレ

Marinated Salmon, Citrus Dressing, Herb Salad

Assorted selection of ham

fresh vegetable caesar salad

potato fries

Neapolitan Specialty Aonori Zeppole

Marinated Chicken Breast with Seasonal Vegetables

Today's Bruschetta

Buffalo Mozzarella Cheese Caprese

fresh fish carpaccio

Lobster and Assorted Seafood Frutti di Mare

Antipasto

厳選豚のグリル　自家製BBQソース

厳選牛のアロースト　グレイビーソース

鮮魚とムール貝　あさりのアクアパッツァ

Grilled Prime Pork with Homemade BBQ Sauce

Roasted Prime Beef with Gravy Sauce

Fresh fish, mussels and clams acqua pazza

Secondo

ホタテとチェリートマトのマッキアート  スパゲッティ  カラスミがけ

和牛のボロネーゼ　ペンネ

黒トリュフとポルチーニ茸のチーズリゾット
フレッシュトリュフがけ

Scallop and Cherry Tomato Machiartto Spaghetti with Bottarga

Japanese Wagyu Bolognese Penne

Black Truffle and Porcini Mushroom Cheese Risotto
with Fresh Truffle on Top

Primo

D.O.C ・ クアトロフォルマッジ ・ ビスマルク
D.O.C / Quattro Formaggi / bismarck

Pizza

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE BUFFET MENU17,000

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ


