
表示価格は税込・サービス料10％込の価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )
メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

¥12,100~

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

• 各セット追加：1,210円(税サ込) ※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込)

cocktails
Homemade Sangria / Orange Beer / Highball / Gin Tonic 

Campari Soda / Cassis Orange / Cassis Oolong / Vodka Tonic

自家製サングリア ・ オレンジビール ・ ハイボール ・ジントニック 

カンパリソーダ ・ カシスオレンジ ・ カシスウーロン ・ ウォッカトニック

Shochu

Lemon Sour

焼酎 (芋/麦)

レモンサワー

option
Coke / Ginger Ale

Sparkling Wine

コーラ・ジンジャエール

スパークリング

soft drinks
Orange juice / Oolong Tea

Apple juice

オレンジジュース ・ 烏龍茶

リンゴジュース

beer
Asahi Super Dry
アサヒスーパードライ

wine
Red Wine / White Wine
赤ワイン ・ 白ワイン

drink menu

dolce

Seasonal Special Dessert
季節のスペシャルデザート

pasta

Light Tomato Cream Sauce Spaghetti with Carefully Selected Sea Urchin
厳選雲丹の軽いトマト クリームソース スパゲッティ

secondo piatto

Grilled Prime Pork with Seasonal Vegetables, accompanied by Tasmanian Mustard Sauce
厳選豚肉のグリルに旬の野菜を添えて、タスマニアンマスタードのソース

antipasto

Caprese with Buffalo Mozzarella Cheese and Vine-Ripe Tomatoes Imported from Naples,
served with Beef Bresaola

ナポリ直送、水牛のモッツァレラチーズとフルーツトマトのカプレーゼ、
牛肉のブレザオラを添えて

zuppa

Seasonal Soup
季節のスープ




