
サルヴァトーレランチブッフェ

SALVATORE’s
 LUNCH BUFFET

前菜・サラダ・ピッツァ・パスタ・メインディッシュ
デザート・ソフトドリンクは

ブッフェテーブルより、お好きな料理をお召し上がりください

All you can eat appetizer, salad, pizza, pasta main dish,
dessert and Non-Alcoholic Beverages

from buffet table.

LUNCH COURSE

季節の前菜5種盛り合わせ
Assorted Five Seasonal Appetizers

ANTIPASTO

SECONDO
～ 1品お選びください ～

瀬戸内レモンのタルト
Tart with Setouchi Citrus

DOLCE

コーヒーまたは紅茶・ハーブティー
Coffee or Tea, Herbal Tea

CAFFÈ O TÈ

PRIMO
～ 1品お選びください ～

本日の鮮魚のソテー サフランの焼きリゾット 焦がしバターソース

北海道産ゆめの大地ポークのグリル ズッキーニの重ね焼き 大葉ジェノベーゼ

国産牛サーロイン薪焼き 赤ワインソース (+¥2,000)

徳島県産阿波黒牛フィレ薪焼き マルサラソース (+¥2,500)

神戸牛ランプの薪焼き もろみマスタード添え (+¥3,500)

Sautéed Fresh Fish with Crispy Saffron Risotto, Brown Butter Sauce

Grilled Hokkaido Pork Loin "Yume no Daichi" with Zucchini Mille-Feuille and Shiso Genovese

Wood-Fired Japanese Wagyu Beef  with Red Wine Sauce (+¥2,000)

Wood-Fired Beef  Fillet from Tokushima with Marsala Sauce (+¥2,500)

Wood-Fired Kobe Beef  Rump with Moromi Mustard Sauce (+¥3,500)

メカジキと赤玉ねぎのマキアート スパゲッティ
Spaghetti with Swordfish and Red Onion in a Light Tomato Macchiato Sauce

PIZZA

和牛ボロネーゼと高知県産米ナス リコッタチーズのピッツァ
Bolognese (Wagyu Bolognese, Eggplant, Provola Cheese, Ricotta Cheese, Grana Padano, Basil)

北海道産生雲丹のトマトクリームソース タリオリーニ  (+¥1,500)
Tagliolini with Sea Urchin, Tomato and Cream Sauce (+¥1,500)

¥ 7 , 8 0 0お子様 4 ～ 10 歳 ¥ 3 , 0 0 0
Children (ages 4‒10) ¥3,000

¥ 6 , 5 0 0


