
水牛モッツァレラチーズと生ハム 完熟メロンのズッパ
Buffalo Mozzarella and Prosciutto with Chilled Ripe Melon Soup 

AMUSE

コーヒーまたは紅茶・ハーブティー 
Coffee or Tea, Herbal Tea 

CAFFÈ O TÈ

太刀魚と万願寺唐辛子のスパゲッティ アラビアータ
Spaghetti with Largehead Hairtail ,Manganji Peppers ,Arrabbiata Sauce

PRIMO

本日の鮮魚のソテー 淡路島産玉ねぎのピューレ サマートリュフを添えて
Sautéed Fresh Fish with Awaji Onion Purée and Summer Truff le 

PESCE

SPECIALE
一皿への思いを込めた軌跡のコース

縞鯵のカルパッチョ 夏野菜のアグロドルチェ
Striped Jack Carpaccio with Summer Vegetable Agrodolce

1st ANTIPASTO

鱧のあおさ海苔フリット 黒七味のアクセント
Pike Conger Fritters with Aosa Seaweed and Black Shichimi Spice

2nd ANTIPASTO

北海道産ホタテと白桃の冷製カペッリーニ イタリア産キャビア
Chilled Capellini with Hokkaido Scallops ,White Peach ,Italian Caviar

PRIMO

トンカ豆のビアンコマンジャーレ 小玉スイカのグラニテ 
Tonka Bean Biancomangiare with Watermelon Granita

DOLCE

トンカ豆のビアンコマンジャーレ 小玉スイカのグラニテ 
Tonka Bean Biancomangiare with Watermelon Granita

DOLCE

太刀魚と万願寺唐辛子のスパゲッティ アラビアータ
Spaghetti with Largehead Hairtail ,Manganji Peppers ,Arrabbiata Sauce

PRIMO

SALVATORE
季節感あふれる珠玉のコース

縞鯵のカルパッチョ 夏野菜のアグロドルチェ
Striped Jack Carpaccio with Summer Vegetable Agrodolce 

ANTIPASTO FREDDO

鱧のあおさ海苔フリット 黒七味のアクセント
Pike Conger Fritters with Aosa Seaweed and Black Shichimi Spice

ANTIPASTO CALDO

和牛ボロネーゼと高知県産米ナス リコッタチーズのピッツァ
Bolognese (Wagyu Bolognese, Eggplant, Provola Cheese, Ricotta Cheese, Grana Padano, Basil)

PIZZA

NAPOLI
自慢のピッツァも堪能いただけるコース

季節の前菜5種盛り合わせ
Assorted Five Seasonal Appetizers

ANTIPASTO

SECONDO
～ 1品お選びください ～

瀬戸内レモンのタルト
Tart with Setouchi Citrus

DOLCE

コーヒーまたは紅茶・ハーブティー
Coffee or Tea, Herbal Tea

CAFFÈ O TÈ
コーヒーまたは紅茶・ハーブティー

Coffee or Tea, Herbal Tea

CAFFÈ O TÈ

PRIMO
～ 1品お選びください ～

本日の鮮魚のソテー サフランの焼きリゾット 焦がしバターソース

北海道産ゆめの大地ポークのグリル ズッキーニの重ね焼き 大葉ジェノベーゼ

国産牛サーロイン薪焼き 赤ワインソース (+¥2,000)

徳島県産阿波黒牛フィレ薪焼き マルサラソース (+¥2,500)

神戸牛ランプの薪焼き もろみマスタード添え (+¥3,500)

Sautéed Fresh Fish with Crispy Saffron Risotto, Brown Butter Sauce

Grilled Hokkaido Pork Loin "Yume no Daichi" with Zucchini Mille-Feuille and Shiso Genovese

Wood-Fired Japanese Wagyu Beef  with Red Wine Sauce (+¥2,000)

Wood-Fired Beef  Fillet from Tokushima with Marsala Sauce (+¥2,500)

Wood-Fired Kobe Beef  Rump with Moromi Mustard Sauce (+¥3,500)

SECONDO
～ 1品お選びください ～

本日の鮮魚のソテー 淡路島玉ねぎと塩麹のピューレ

国産牛サーロイン薪焼き 赤ワインソース

阿波黒牛フィレ薪焼き マルサラソース(+¥2,000)

神戸牛ランプの薪焼き もろみマスタード添え (+¥3,000)

Sautéed Fresh Fish with Awaji Onion and Salted Rice Koji Purée

Wood-Fired Japanese Wagyu Beef  with Red Wine Sauce

Wood-Fired Beef  Fillet from Tokushima with Marsala Sauce (+¥2,000)

Wood-Fired Kobe Beef  Rump with Moromi Mustard Sauce (+¥3,000)

SECONDO
～ 1品お選びください ～

阿波黒牛フィレ薪焼き マルサラソース

神戸牛ランプの薪焼き もろみマスタード添え (+¥1,000)

Wood-Fired Beef  Fillet from Tokushima with Marsala Sauce

Wood-Fired Kobe Beef  Rump with Moromi Mustard Sauce (+¥1,000)

メカジキと赤玉ねぎのマキアート スパゲッティ

北海道産生雲丹のトマトクリームソース タリオリーニ  (+¥1,500)

Spaghetti with Swordfish and Red Onion in a Light Tomato Macchiato Sauce

Tagliolini with Sea Urchin, Tomato and Cream Sauce (+¥1,500)

PIZZA

和牛ボロネーゼと高知県産米ナス リコッタチーズのピッツァ
Bolognese (Wagyu Bolognese, Eggplant, Provola Cheese, Ricotta Cheese, Grana Padano, Basil)

¥8,800お一人様お一人様 ¥15,400 お一人様 ¥11,000


