
¥11,000 ¥16,800

DEGUSTAZZIONE
～厳選食材のスタンダードコース～

鰆のアフミカート　プンタレッラのローマ風　金柑のサルサ
Smoked Spanish Mackerel with Puntarella, Kumquat Citrus Sauce

ANTIPASTO

牡蠣のコトレッタ　カリフラワーのエスプーマ
Oyster Croquette with Cauliflower Espuma

ANTIPASTO

島根県産石見ポークのズッパフォルテ　オレキエッテ
Orecchiette with Tomato Stewed Pork Sauce

PRIMO

尾長鯛のヴァポーレ　サフラン香るクレマ　檸檬のマルメラータ
Steamed Sea Bream with Saffron Cream, Lemon Marmellata

PESCE

あまおうのソルベとマスカルポーネのムース
バジルのスキューマ

Strawberry Sherbet and Mascarpone Mousse with Basil Schiuma

DOLCE

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or Tea

CAFÉ o TÉ

青森県産津軽鴨のアロースト　カシスと黒胡椒を利かせたサルサペポーゾ

黒毛和牛ロースのロゾラート　赤ワインの王様バローロのソース （＋ ¥2,400）

松坂牛ロースのロゾラート　赤ワインの王様バローロのソース （＋ ¥6,000）

Roasted Duck with Cassis and Black Pepper Sauce

Wagyu Loin with Barolo Wine Sauce

Matsusaka-beef Loin with Barolo Wine Sauce

SECONDO  ～ 3種類から1品お選びください ～

SPECIALITE
～XEXの魅力満載のおすすめコース～

フォアグラテリーヌ　あまおうとカルダモン香るメリンガ
Foie Gras Terrine with Strawberry and Cardamom in Meringa

STUZZICHINO

キャビア　墨烏賊の軽い炙りと根セロリのパンナコッタ　塩トマトのソルベ
Caviar, Rare Grilled Squid and Loot Celery Pannacotta with Salted Tomato Sherbet

ANTIPASTO

蝦夷鹿のサルシッチャ　ライ麦のクレスペッレ
Venison Sausage with Rye Crêpe

ANTIPASTO

松葉蟹と菜の花、セミドライトマトのオレキエッテ　自家製ボッタルガ
Orecchiette with Crab, Canola Flower, Semi Dried Tomato and Dried Mullet Roe

PRIMO

仔牛とモリーユ茸を詰めたアニョロッティ　和牛のコンソメ　トリュフ
Veal and Morel Mushroom in Agnolotti with Wagyu Consommé, Truffle

PRIMO

柑橘のデリッツァ　煎茶のアクセント　百花蜂蜜のジェラート
Citrus Delizia with Honey Gelato

DOLCE

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or Tea

CAFÉ o TÉ

黒毛和牛ロースのロゾラート　赤ワインの王様バローロのソース

松坂牛ロースのロゾラート　赤ワインの王様バローロのソース （＋ ¥3,600）

Wagyu Loin with Barolo Wine Sauce

Matsusaka-beef Loin with Barolo Wine Sauce

SECONDO  ～ 2種類から1品お選びください ～




