
本日の旬魚のポワレ　アメリケーヌソース

宮崎県産アベル黒豚のグリル　マルサーラソース

黒毛和牛 A５サーロインのグリル　バローロソース (+ ¥2,500)

黒毛和牛 A５ヒレのグリル　マディラワインソース (+ ¥6,000)

Sauteed Fish of the day with Américaine Sauce

Charcoal-Grilled Pork with Marsala Wine Sauce

Charcoal-Grilled Wagyu Sirloin with Red Wine Sauce

Charcoal-Grilled Wagyu Fillet with Marsala Wine Sauce

お好きな 1 品を下記よりお選びください　Please choose one meat dish from following.

SECONDO

※ 米飯類・米加工品の産地情報については、スタッフにお尋ねください。表示価格は税込価格です。別途サービス料 10% を頂戴します
For inquiries about rice-based foods, kindly ask ou r service staff. The price is including tax. 10% service charge will be added.

Salvatore Course
～本日の厳選食材おまかせコース～

¥7,500

Buffet Lunch  ¥5,800
前菜・サラダ・ピッツァ・メインディッシュ・デザート・ソフトドリンクはブッフェテーブルより、

お好きな料理をお召し上がりください
( 平日120分制/土日祝日90分制)

All you can eat appetizers, salad, pizza, pasta, mains, dessert and soft drinks from the buffet.
(weekday 120 minutes / weekend 90 minutes time limit.)

本日の前菜盛り合わせ
Assorted Appetizers of the day

ANTIPASTO

ずわい蟹と空豆のスパゲッティーニ　からすみをかけて
Spaghettini with Crab, Broad Beans, Dried Mullet Roe

PRIMO

パティシエより、本日のドルチェ
Dessert of the day from Pâtissier

DOLCE

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

CAFFÈ

新玉葱のポタージュ　トリュフの香り
Spring Onion Pottage with Truffle

ZUPPA




