
表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

• 各セット追加：1,210円(税サ込) 
※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~

焼酎(芋/麦)

レモンサワー

Shochu

Lemon Sour

コーラ・ジンジャエール

スパークリング

Coke / Ginger Ale

Sparkling Wine

S� drinks

オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

トニックウォーター

ソーダ

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beerシーザーサラダ

厳選ハム、サラミ盛り合わせ

メルバトースト

トリュフクリームチーズ

アンチョビクリームチーズ

スパイシーポテト

青のり入りもちもちゼッポレ

Caesar Salad

Selected Ham and Salami Platter

Melba Toast

Truffle Cream Cheese

Anchovy Cream Cheese

Spicy Potatoes

Mochimochi Zeppole with Green Seaweed

Antipasto

パティシエ特製ドルチェブッフェ 2種
Patissier’s Special Dolce Buffet (2 Kinds)

Dolce

厳選鶏のハーブロースト　バルサミコソース
Herb Roasted Chicken with Balsamic Sauce

Secondo

釜揚げシラスとズッキーニのアーリオオーリオ

ペンネアラビアータ

Aglio olio with Boiled Whitebait and Zucchini

Penne Arrabiata

Primo

マルゲリータ ・ マリナーラ ・ クアトロフォルマッジ
Margherita / Marinara / Quattro Formaggi

Pizza

円 | SAMPLE BUFFET MENU6,500
※ 下記メニューはサンプルメニューとなります



表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

シーザーサラダ

ケイジャンポテトサラダ

燻製合鴨と茸のバルサミコソテー

スモークサーモンとアボカドのパンツァネッラ

厳選ハム、サラミ盛り合わせ

メルバトースト

トリュフクリームチーズ

アンチョビクリームチーズ

スパイシーポテト

青のり入りもちもち揚げパンゼッポレ

Caesar salad

cajun potato salad

Smoked duck and mushroom balsamic sauté

Panzanella with smoked salmon and avocado

Selected ham and salami platter

melba toast

truffle cream cheese

anchovy cream cheese

spicy potato

Mochimochi deep-fried panzeppole with green seaweed

Antipasto

パティシエ特製ドルチェブッフェ 5種
Patissier’s Special Dolce Buffet (5 Kinds)

Dolce

厳選豚のローストポーク　グレイビーソース
Carefully Selected Pork Roast with Pork Gravy Sauce

Secondo

釜揚げシラスとズッキーニのアーリオオーリオ

ペンネアラビアータ

トリュフ香るパルミジャーノリゾット

Aglio olio of boiled whitebait and zucchini

Penne Arrabiata

Parmigiano risotto with truffle

Primo

マルゲリータ ・ マリナーラ ・ クアトロフォルマッジ
Margherita / Marinara / Quattro Formaggi

Pizza

• 各セット追加：1,210円(税サ込) 
※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~

焼酎(芋/麦)

レモンサワー

Shochu

Lemon Sour

コーラ・ジンジャエール

スパークリング

Coke / Ginger Ale

Sparkling Wine

S� drinks

オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

トニックウォーター

ソーダ

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

円 | SAMPLE BUFFET MENU8,000
※ 下記メニューはサンプルメニューとなります



表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

シーザーサラダ

ケイジャンポテトサラダ

燻製合鴨と茸のバルサミコソテー

スモークサーモンとアボカドのパンツァネッラ

たっぷり魚介と夏野菜のセビーチェ風

厳選ハム、サラミ盛り合わせ

メルバトースト

トリュフクリームチーズ

アンチョビクリームチーズ

スパイシーポテト

青のり入りもちもち揚げパンゼッポレ

Caesar salad

cajun potato salad

Smoked duck and mushroom balsamic sauté

Panzanella with smoked salmon and avocado

Plenty of seafood and summer vegetables Ceviche style

Selected ham and salami platter

melba toast

truffle cream cheese

anchovy cream cheese

spicy potato

Mochimochi deep-fried panzeppole with green seaweed

Antipasto

パティシエ特製ドルチェブッフェ 7種
Patissier’s Special Dolce Buffet (7 Kinds)

Dolce

XEX東京特製ローストビーフ グレイビーソース
XEX Tokyo Special Roast Beef with Gravy Sauce

Secondo

釜揚げシラスとズッキーニのアーリオオーリオ

牛ラグーソース リガトーニ

トリュフ香るパルミジャーノリゾット

Aglio olio of boiled whitebait and zucchini

Beef Ragu Sauce Rigatoni

Parmigiano risotto with truffle

Primo

マルゲリータ ・ マリナーラ

クアトロフォルマッジ ・ ビスマルク

Margherita / Marinara

Quattro Formaggi / Bismarck

Pizza

• 各セット追加：1,210円(税サ込) 
※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~

焼酎(芋/麦)

レモンサワー

Shochu

Lemon Sour

コーラ・ジンジャエール

スパークリング

Coke / Ginger Ale

Sparkling Wine

S� drinks

オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

トニックウォーター

ソーダ

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

円 | SAMPLE BUFFET MENU9,500
※ 下記メニューはサンプルメニューとなります



表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

シーザーサラダ

ケイジャンポテトサラダ

燻製合鴨と茸のバルサミコソテー

スモークサーモンのカルパッチョ

たっぷり魚介と夏野菜のセビーチェ風

厳選生ハム、サラミ盛り合わせ

メルバトースト

トリュフクリームチーズ

アンチョビクリームチーズ

スパイシーポテト

青のり入りもちもち揚げパンゼッポレ

Caesar salad

cajun potato salad

Smoked duck and mushroom balsamic sauté

Smoked salmon carpaccio

Plenty of seafood and summer vegetables Ceviche style

Selected ham and salami platter

melba toast

truffle cream cheese

anchovy cream cheese

spicy potato

Mochimochi deep-fried panzeppole with green seaweed

Antipasto

パティシエ特製ドルチェブッフェ 10種
Patissier’s Special Dolce Buffet (10 Kinds)

Dolce

岩礁魚のアクアパッツァ

XEX東京特製ローストビーフ グレイビーソース

Reef fish aqua pazza

XEX Tokyo Special Roast Beef with Gravy Sauce

Secondo

カラスミと季節野菜のアーリオオーリオ

ラグーソース　リガトーニ

ポルチーニ茸のクリームリゾット

Bottarga and Seasonal Vegetables Aglio e Olio

Rigatoni with ragout Sauce

Creamy Risotto with Porcini Mushrooms

Primo

マルゲリータ ・ マリナーラビアンケッティ

ビスマルク ・ クアトロフォルマッジ

Margherita / Marinara Bianchetti

Bismarck / Quattro Formaggi

Pizza

• 各セット追加：1,210円(税サ込) 
※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~

焼酎(芋/麦)

レモンサワー

Shochu

Lemon Sour

コーラ・ジンジャエール

スパークリング

Coke / Ginger Ale

Sparkling Wine

S� drinks

オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

トニックウォーター

ソーダ

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

円 | SAMPLE BUFFET MENU11,000
※ 下記メニューはサンプルメニューとなります



表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

シーザーサラダ

ケイジャンポテトサラダ

燻製合鴨と茸のバルサミコソテー

スモークサーモンのカルパッチョ

たっぷり魚介と夏野菜のセビーチェ風

厳選生ハム、サラミ盛り合わせ

メルバトースト

トリュフクリームチーズ

アンチョビクリームチーズ

白レバーペースト

スパイシーポテト

青のり入りもちもち揚げパンゼッポレ

Caesar salad

cajun potato salad

Smoked duck and mushroom balsamic sauté

Smoked salmon carpaccio

Plenty of seafood and summer vegetables Ceviche style

Selected ham and salami platter

melba toast

truffle cream cheese

anchovy cream cheese

White Liver Pesto

spicy potatoes

Mochimochi deep-fried panzeppole with green seaweed

Antipasto

パティシエ特製ドルチェブッフェ 10種
Patissier’s Special Dolce Buffet (10 Kinds)

Dolce

岩礁魚のアクアパッツァ

XEX東京特製ローストビーフ グレイビーソース

Reef fish aqua pazza

XEX Tokyo Special Roast Beef with Gravy Sauce

Secondo

カラスミと季節野菜のアーリオオーリオ

ラグーソース　リガトーニ

ポルチーニ茸のクリームリゾット

Bottarga and Seasonal Vegetables Aglio e Olio

Rigatoni with ragout Sauce

Creamy Risotto with Porcini Mushrooms

Primo

マルゲリータ ・ マリナーラビアンケッティ

ビスマルク ・ クアトロフォルマッジ

Margherita / Marinara Bianchetti

Bismarck / Quattro Formaggi

Pizza

• 各セット追加：1,210円(税サ込) 
※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~

焼酎(芋/麦)

レモンサワー

Shochu

Lemon Sour

コーラ・ジンジャエール

スパークリング

Coke / Ginger Ale

Sparkling Wine

S� drinks

オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

トニックウォーター

ソーダ

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

円 | SAMPLE BUFFET MENU12,500
※ 下記メニューはサンプルメニューとなります



表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

インサラータミスタ / ケイジャンポテトサラダ

燻製合鴨と茸のバルサミコソテー

鮮魚のカルパッチョ

たっぷり魚介と夏野菜のセビーチェ風

厳選生ハム、サラミ盛り合わせ

メルバトースト

トリュフクリームチーズ

アンチョビクリームチーズ

白レバーペースト

カプレーゼピンチョス

スパイシーポテト

青のり入りもちもち揚げパンゼッポレ

Mixed Green Salad / cajun potato salad

Smoked duck and mushroom balsamic sauté

Fresh Fish Carpaccio

Plenty of seafood and summer vegetables Ceviche style

Selected ham and salami platter

melba toast

 truffle cream cheese

anchovy cream cheese

White Liver Pesto

Caprese Pinchos

spicy potatoes

Mochimochi deep-fried panzeppole with green seaweed

Antipasto

パティシエ特製ドルチェブッフェ 13種
Patissier’s Special Dolce Buffet (13 Kinds)

Dolce

真鯛のヴァポーレ　季節野菜と焦がしバターソース

XEX東京特製ローストビーフ　グレイビーソース

Steamed Red sea bream
with Seasonal Vegetables and Brown Butter Sauce

XEX Tokyo Special Roast Beef with Gravy Sauce

Secondo

カラスミと季節野菜のアーリオオーリオ

ラグーソース　リガトーニ

季節の厳選食材を使ったリゾット

Bottarga and Seasonal Vegetables Aglio e Olio

Rigatoni with ragout Sauce

Risotto made with carefully selected seasonal ingredients

Primo

マルゲリータ ・ マリナーラビアンケッティ

ビスマルク ・ クアトロフォルマッジ

Margherita / Marinara Bianchetti

Bismarck / Quattro Formaggi

Pizza

• 各セット追加：1,210円(税サ込) 
※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~

焼酎(芋/麦)

レモンサワー

Shochu

Lemon Sour

コーラ・ジンジャエール

スパークリング

Coke / Ginger Ale

Sparkling Wine

S� drinks

オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

トニックウォーター

ソーダ

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

円 | SAMPLE BUFFET MENU14,000
※ 下記メニューはサンプルメニューとなります



表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ

インサラータミスタ / ケイジャンポテトサラダ

燻製合鴨と茸のバルサミコソテー

鮮魚のカルパッチョ　フレンチキャビア添え

たっぷり魚介と夏野菜のセビーチェ風

厳選生ハム、サラミ盛り合わせ

メルバトースト

トリュフクリームチーズ / アンチョビクリームチーズ

白レバーペースト

カプレーゼピンチョス

季節野菜のパンナコッタ　コンソメジュレ

スパイシーポテト

青のり入りもちもち揚げパンゼッポレ

Mixed Green Salad / cajun potato salad

Smoked duck and mushroom balsamic sauté

Fresh Fish Carpaccio with French Caviar

Plenty of seafood and summer vegetables Ceviche style

Selected ham and salami platter

melba toast

truffle cream cheese / anchovy cream cheese

White Liver Pesto

 Caprese Pinchos

Seasonal Vegetable Panna Cotta with Consommé Jelly

spicy potatoes

Mochimochi deep-fried panzeppole with green seaweed

Antipasto

パティシエ特製ドルチェブッフェ 15種
Patissier’s Special Dolce Buffet (15 Kinds)

Dolce

真鯛のヴァポーレ　季節野菜と焦がしバターソース

XEX東京特製ローストビーフ　グレイビーソース

厳選豚or厳選鶏の煮込み料理

Steamed Red sea bream with Seasonal Vegetables
and Brown Butter Sauce

XEX Tokyo Special Roast Beef with Gravy Sauce

Slow-cooked Dish with Carefully Select Pork or Chicken

Secondo

魚介とカラスミ、季節野菜のアーリオオーリオ

ラグーソース　リガトーニ

季節の厳選食材を使ったリゾット

Seafood and Bottarga with Seasonal Vegetables Aglio e Olio

Rigatoni with ragout Sauce

Risotto made with carefully selected seasonal ingredients

Primo

マルゲリータ ・ 釜揚げシラスと季節野菜のマリナーラ

DOC ・ クアトロフォルマッジ ・ トリュフ香るビスマルク

Margherita / Marinara (fried whitebait & seasonal vegetables)

DOC / Quattro Formaggi / Truffle Flavored Bismarck

Pizza

• 各セット追加：1,210円(税サ込) 
※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~

焼酎(芋/麦)

レモンサワー

Shochu

Lemon Sour

コーラ・ジンジャエール

スパークリング

Coke / Ginger Ale

Sparkling Wine

S� drinks

オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

トニックウォーター

ソーダ

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

円 | SAMPLE BUFFET MENU15,500
※ 下記メニューはサンプルメニューとなります



インサラータミスタ / ケイジャンポテトサラダ

燻製合鴨と茸のバルサミコソテー

鮮魚のカルパッチョ　フレンチキャビア添え

たっぷり魚介と夏野菜のセビーチェ風

厳選生ハム、サラミ盛り合わせ

メルバトースト / トリュフクリームチーズ

アンチョビクリームチーズ

パテドカンパーニュ / 白レバーペースト

カプレーゼピンチョス

季節野菜のパンナコッタ　コンソメジュレ

スパイシーポテト

青のり入りもちもち揚げパンゼッポレ

Mixed Green Salad / cajun potato salad

Smoked duck and mushroom balsamic sauté

Fresh Fish Carpaccio with French Caviar

Plenty of seafood and summer vegetables Ceviche style

Selected ham and salami platter

melba toast / truffle cream cheese

anchovy cream cheese

Pate de Campagne / White Liver Pesto

Caprese Pinchos

Seasonal Vegetable Panna Cotta with Consommé Jelly

spicy potatoes

Mochimochi deep-fried panzeppole with green seaweed

Antipasto

パティシエ特製ドルチェブッフェ 15種
Patissier’s Special Dolce Buffet (15 Kinds)

Dolce

真鯛のヴァポーレ　季節野菜と焦がしバターソース

XEX東京特製ローストビーフ　グレイビーソース

厳選豚or厳選鶏の煮込み料理

Steamed Red sea bream with Seasonal Vegetables
and Brown Butter Sauce

XEX Tokyo Special Roast Beef with Gravy Sauce

Slow-cooked Dish with Carefully Select Pork or Chicken

Secondo

魚介とカラスミ、季節野菜のアーリオオーリオ

ラグーソース　リガトーニ

季節の厳選食材を使ったリゾット

Seafood and Bottarga with Seasonal Vegetables Aglio e Olio

Rigatoni with ragout Sauce

Risotto made with carefully selected seasonal ingredients

Primo

マルゲリータ ・ 釜揚げシラスと季節野菜のマリナーラ

DOC ・ クアトロフォルマッジ ・ トリュフ香るビスマルク

Margherita / Marinara (fried whitebait & seasonal vegetables)

DOC / Quattro Formaggi / Truffle Flavored Bismarck

Pizza

• 各セット追加：1,210円(税サ込) 
※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込) 　

Drink menu

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン

ウォッカ

カシス

カンパリ

Gin

Vodka

Cassis

Campari

Cocktails

~ Option ~

焼酎(芋/麦)

レモンサワー

Shochu

Lemon Sour

コーラ・ジンジャエール

スパークリング

Coke / Ginger Ale

Sparkling Wine

S� drinks

オレンジ

グレープフルーツ

ウーロン茶

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

トニックウォーター

ソーダ

Orange

Grapefruit

Oolong Tea

Tonic water

Soda

ハイボール

ロック

水割り

Soda

Rocks

Water

Whisky

白ワイン

赤ワイン

White Wine

Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

円 | SAMPLE BUFFET MENU17,000
※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )

メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ


