
DRINK MENU

~ Option ~

焼酎(芋/麦)

レモンサワー

Shochu

Lemon Sour

コーラ • ジンジャエール

スパークリング

Coke / Ginger Ale

Sparkling Wine

• 各セット追加：1,210円(税サ込)
※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込)

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン  • ウォッカ • カシス • カンパリ
Gin / Vodka / Cassis / Campari

Cocktails

S� drinks

オレンジ • グレープフルーツ • ウーロン茶

トニックウォーター • ソーダ

Orange / Grapefruit / Oolong Tea

Tonic water / Soda
ハイボール • ロック • 水割り
Soda / Rocks / Water

Whisky

白ワイン • 赤ワイン
White Wine / Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

表示価格は税込価格です / 別途サービス料 10% を頂戴しております

2 時間制 ( 飲食代・会場費含む ) / メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします

詳しくはご相談くださいませ

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE COURSE MENU11,000

FOOD MENU

季節の前菜の盛合せ
Assortment of seasonal appetizers

Antipasto

パティシエ特製ドルチェ
Patissier’s Special Dolce

Dolce

厳選牛のビステッカ
Carefully Selected Beef Bistecca

Carne

鱧と大葉のペペロンチーノ スパゲッティーニ
Peperoncino Spaghettini with Conger Eel and Perilla

Primo

世界最高峰のピッツァの祭典「PIZZA FEST」最優秀賞

PIZZA “D.O.C” ～ドック～
World's best pizza festival "PIZZA FEST" Grand Prize PIZZA "D.O.C"

Pizza



DRINK MENU

~ Option ~

焼酎(芋/麦)

レモンサワー

Shochu

Lemon Sour

コーラ • ジンジャエール

スパークリング

Coke / Ginger Ale

Sparkling Wine

• 各セット追加：1,210円(税サ込)
※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込)

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン  • ウォッカ • カシス • カンパリ
Gin / Vodka / Cassis / Campari

Cocktails

S� drinks

オレンジ • グレープフルーツ • ウーロン茶

トニックウォーター • ソーダ

Orange / Grapefruit / Oolong Tea

Tonic water / Soda
ハイボール • ロック • 水割り
Soda / Rocks / Water

Whisky

白ワイン • 赤ワイン
White Wine / Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

表示価格は税込価格です / 別途サービス料 10% を頂戴しております

2 時間制 ( 飲食代・会場費含む ) / メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします

詳しくはご相談くださいませ

鮮魚のカルパッチョ  オリーブソース  イタリア産キャビアを添えて

水牛モッツァレラチーズのカプレーゼ、本日のブルスケッタ

厳選生ハムとサラミの盛り合わせ、黒トリュフのアランチーニ

Fish Carpaccio with Olive Sauce, served with Italian Caviar

Buffalo Mozzarella Cheese Caprese, Today's Bruschetta

Assortment of Carefully Selected Prosciutto and Salami, Black Truffle Arancini

Antipasto

パティシエ特製ドルチェ
Patissier’s Special Dolce

Dolce

鮮魚とムール貝　旬菜のカルタファタ包み
Fresh Fish and Mussels wrapped in Cartafata

with Seasonal Vegetables

Pecse

黒毛和牛サーロインのグリリア　バルサミコソース
Grilled Black Wagyu Sirloin with Balsamic Sauce

Secondo

和牛のボロネーゼ　タリアテッレ
Japanese Wagyu Bolognese Tagliatelle

Primo

季節のポタージュ
Seasonal Potage

Zuppa

FOOD MENU

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE COURSE MENU15,000



北海道産甘海老と鮮魚のタルターラ  イタリア産キャビアを添えて

水牛モッツァレラチーズのカプレーゼ、本日のブルスケッタ　

厳選生ハムとサラミの盛り合わせ、黒トリュフのアランチーニ

黒毛和牛のローストビーフ　バルサミコのアクセント

Hokkaido Sweet Shrimp and Fresh Fish Tartare, served with Italian Caviar

Buffalo Mozzarella Cheese Caprese, Today's Bruschetta

Assortment of Carefully Selected Prosciutto and Salami, Black Truffle Arancini

Roast Beef of Black Wagyu with Balsamic Accent

Antipasto

パティシエ特製ドルチェ
Patissier’s Special Dolce

Dolce

甘鯛の鱗焼きと旬菜のヴァポーレ　シャンパーニュソース
Grilled Sweet Sea Bream Scales with Seasonal Vegetables and Champagne Sauce

Pecse

黒毛和牛フィレ肉のアロースト　ソースペリグー　フレッシュトリュフを削りかけて
Roasted Black Wagyu Fillet with Perigueux Sauce topped with freshly shaved truffles

Secondo

伊勢海老とそのエキスを濃縮したクレマ　リングイネ
Creamy Linguine with Concentrated Extract of Spiny Lobster

Primo

季節のポタージュ
Seasonal Potage

Zuppa

FOOD MENU

※ 下記メニューはサンプルメニューとなります

円 | SAMPLE COURSE MENU20,000

DRINK MENU

~ Option ~

焼酎(芋/麦)

レモンサワー

Shochu

Lemon Sour

コーラ • ジンジャエール

スパークリング

Coke / Ginger Ale

Sparkling Wine

• 各セット追加：1,210円(税サ込)
※上記＋日本酒より1種のみ追加の場合は968円(税サ込)
• 30分飲み放題延長：1,210円(税サ込)

※下記ソフトドリンクから割りものをお選びください

ジン  • ウォッカ • カシス • カンパリ
Gin / Vodka / Cassis / Campari

Cocktails

S� drinks

オレンジ • グレープフルーツ • ウーロン茶

トニックウォーター • ソーダ

Orange / Grapefruit / Oolong Tea

Tonic water / Soda
ハイボール • ロック • 水割り
Soda / Rocks / Water

Whisky

白ワイン • 赤ワイン
White Wine / Red Wine

Wine

アサヒスーパードライ
ASAHI SUPER DRY

Beer

表示価格は税込価格です / 別途サービス料 10% を頂戴しております

2 時間制 ( 飲食代・会場費含む ) / メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします

詳しくはご相談くださいませ


