
PASTA

Penne Arrabbiata

Spaghetti Bolognese

Buffalo Milk Mozzarella and Fresh Tomato Spaghetti

Spaghetti Carbonara with Black Truffle

Chitarra with Sea Urchin Tomato Cream Sauce

Chef ’s Pasta of the day

2,000

2,700

2,700

3,100

3,500

ASK

ペンネアラビアータ

和牛のボロネーゼ　スパゲッティ

水牛モッツァレラとフレッシュトマトのスパゲッティ

黒トリュフのカルボナーラ　スパゲッティ

雲丹のプロチダ風　スパゲッティ

本日のパスタ

STUZZICHINO

Zepple

Spicy Potato (with Original Tomato Sauce)

Homemade Pickles

Assorted Olive

Assorted Cheese

1,000

1,300

1,000

1,000

3,500

ナポリ名物 青のりゼッポレ

スパイシーポテト ( オリジナルトマトソース付き）

自家製ピクルス

オリーブ盛り合わせ

チーズの盛り合わせ

表示価格は全て税込み価格でございます。テーブルチャージとしてお一人様 550円と10％のサービス料を頂戴いたします
食材によるアレルギーなどがございましたら予めスタッフまでお申しつけください。

ANTIPASTO

Caesar Salad with Prosciutto and Grana Padano

Buffalo Milk Mozzarella Salad “Caprese”

Fresh Fish Carpaccio of the day

Prosciutto from Spain “Jamón serrano”

Assorted Selected Ham and Salami

Kobe Beef

Grilled Seasonal Vegetables

2,400

2,500

2,400

2,500

2,600

2,800

3,000

プロシュートとグラナ・パダーナのシーザーサラダ

水牛モッツァレラのカプレーゼ

本日の鮮魚のカルパッチョ

スペイン産生ハム　ハモン・セラーノ

厳選ハムとサラミの盛合せ

神戸牛のタリアータ

季節野菜のグリリア



SECONDO

Selected Pork

Wagyu Fillet

Selected Beef Sirloin

4,500

9,000

5,500

厳選　銘柄豚ロース

黒毛和牛　フィレ

厳選牛　サーロイン

T-Bone Steak
13,000Ｔボーンステーキ

当店おすすめの T-Bone ステーキはサーロインとフィレを同時に楽しめるメニューです
赤ワインと一緒にお楽しみください
※ 提供に60分のお時間を頂戴いたします。ラストオーダーは 21:30 とさせていただきます

Show all price are subject a tax-inclusive price. Will be charged per person 550 yen and 10% service charge as bread fee.
Please contact upbringing to a pre-staff If you have any allergies due to food.

PIZZA
Margherita

Romana

Quattro Formaggi

D.O.C

Bismarck Tartufo

Prosciutto e Rucola

Tomato Sauce, Basil, Mozzarella

Tomato Sauce, Cherry Tomato, Oregano, Anchovy, Garlic, Basil, Mozzarella

Cream Sauce, Gorgonzola, Taleggio, Mozzarella, Grana Padano with Honey

Cherry Tomato, Mozzarella, Basil

Prosciutto Cotto, Egg, Mushrooms, Mozzarella, Black Truffle

Tomato Sauce, Prosciutto, Cherry Tomato, Rocket Leaves, Mozzarella, Grana Padano, Oregano

トマトソース・バジル・モッツァレラ

トマトソース・チェリートマト・オレガノ・アンチョビ・ニンニク・バジル・モッツァレラ

クリームソース・ゴルゴンゾーラ・タレッジョ・モッツァレラ・グラナパダーノ・蜂蜜

チェリートマト・モッツァレラ・バジル

プロシュートコット・半熟卵・マッシュルーム・モッツァレラ・黒トリュフ

トマトソース・生ハム・チェリートマト・ルーコラ・モッツァレラ・グラナパダーノ・オレガノ

2,800

2,900

3,100

3,400

3,300

3,300

R-size

R-size

R-size

R-size

R-size

R-size

3,200

3,300

3,500

3,800

3,700

3,700

L-size

L-size

L-size

L-size

L-size

L-size

マルゲリータ

ロマーナ

クアトロフォルマッジ

チャンピオン D.O.C

ビスマルク タルトゥーフォ

プロシュート＆ルーコラ



DOLCE

Dessert of the day

Assorted Dessert Platey

Assorted Gelato

Affogato

Sicilian Cassata with Nuts and Dried Fruit

2,000

4,000

1,500

1,300

1,600

本日のおすすめドルチェ

ドルチェ盛り合わせ

ジェラート盛合せ

アッフォガート

ナッツとドライフルーツのシチリアンカッサータ

表示価格は全て税込み価格でございます。テーブルチャージとしてお一人様 550円と10％のサービス料を頂戴いたします
食材によるアレルギーなどがございましたら予めスタッフまでお申しつけください。

Show all price are subject a tax-inclusive price. Will be charged per person 550 yen and 10% service charge as bread fee.
Please contact upbringing to a pre-staff If you have any allergies due to food.




