
AMUSE　アミューズ
Strawberry Gazpacho with Stracciatella, Micro Basil

あまおうガスパチョ　ストラッチャテッラ　マイクロバジル

ANTIPASTO　前菜
Fresh Red Seabream with Canola Flower, Yuzu Citrus Balsamic Vinegar

金目鯛焼霜作り　菜の花　柚子バルサミコ

ANTIPASTO　前菜
Crab in Crocchetta with Spinach, Américaine Sauce

楚蟹クロケッタ　法蓮草　アメリケーヌ

PESCE　魚料理
 Spanish Mackerel with Butterbur Scape, Cavolo Nero

寒鰆　蕗の薹　カーボロネロ

PRIMO　パスタ
Spaghettini with Pork, Truffle

米沢豚　トリュフ　スパゲッティーニ

DOLCE　デザート

Kiwi Fruit with Wasanbon, Lemon Grass
国産キウイ　和三盆　レモングラス

Degustazione

This course is available from 2 persons.
コースメニューは、2 名様より承ります

For inquiries about rice-based foods, kindly ask our service staff. The price is including tax.
500yen will be charged per person and 10% service charge will be added. 

米飯類・米加工品の産地情報については、スタッフにお尋ねください。表示価格は税込価格です。
別途コペルトとしてお一人様 500 円、サービス料 10% を頂戴します。 

Cafe
Coffee or Tea
コーヒー / 紅茶

CARNE　メインディッシュ

( Please choose one meat dish from the following.　お好きな 1 品を下記よりお選びください )

Charcoal-Grilled Agnello and Vegetables with Green Sauce, Balsamic Vinegar
骨付き仔羊　サルサ・ヴェルデ　濃縮バルサミコ　旬菜

or
Charcoal-Grilled Wagyu Sirloin and Vegetables with Nebbiolo Wine Sauce (+ ¥2,500)

黒毛和牛 A5 サーロイン　ネッビオーロ　旬菜

or
Charcoal-Grilled Wagyu Fillet and Vegetables with Madeira Wine Sauce (+ ¥6,000)

黒毛和牛 A５ヒレ　マディラワイン　旬菜

10,000 yen



This course is available from 2 persons.
コースメニューは、2 名様より承ります

For inquiries about rice-based foods, kindly ask our service staff. The price is including tax.
500yen will be charged per person and 10% service charge will be added. 

米飯類・米加工品の産地情報については、スタッフにお尋ねください。表示価格は税込価格です。
別途コペルトとしてお一人様 500 円、サービス料 10% を頂戴します。 

Cafe
Coffee or Tea
コーヒー / 紅茶

AMUSE　アミューズ

Strawberry Gazpacho with Stracciatella, Micro Basil
あまおうガスパチョ　ストラッチャテッラ　マイクロバジル

ANTIPASTO　前菜

Globefish Milt with Caviar, Lily Bulb, Colatura Jelly
虎河豚白子　キャビア　月光百合根　コラトゥーラジュレ

ANTIPASTO　前菜

Fresh Red Seabream with Canola Flower, Yuzu Citrus Balsamic Vinegar
金目鯛焼霜作り　菜の花　柚子バルサミコ

ANTIPASTO　前菜

Foie Gras with Consommé Simmerd Turnip, Truffle
フランス産フォアグラ　蕪コンソメ煮　トリュフ

PESCE　魚料理

Spanish Mackerel with Butterbur Scape, Cavolo Nero
寒鰆　蕗の薹　カーボロネロ

PRIMO　パスタ

Tagliolini with Crab, Leek, Dried Mullet Roe
鱈場蟹　岩津ねぎ　唐墨　タリオリーニ

CARNE　肉料理

Charcoal-Grilled Wagyu Fillet and Vegetables with Madeira Wine Sauce
黒毛和牛 A５ヒレ　マディラワイン　旬菜

DOLCE　デザート

Yuzu Citrus with Chocolate, Kadaif
柚子　ショコラ　カダイフ

Serata Speciale

20,000 yen




