
ANTIPASTO 前菜

Fresh Oyster of the day

Burrata Cheese and Seasonal Fruit with Prosciutto

Rare Grilled Red Seabream Carpaccio with Yuzu Citrus Dressing, Caviar

Sauteed Foie Gras with Consommé Simmerd Turnip, Port Wine Sauce

Sweet Potato Potage with Truffle

Caesar Salad with Smoked Bacon and Mushroom

Mixed Vegetables Salad

本日の牡蠣

イタリア直送ブラータチーズと旬果のコンビネーション　スペイン産生ハムをそえて

焼霜仕立ての金目鯛カルパッチョ　キャビア添え　柚子ドレッシング

フランス産フォアグラのソテー　蕪のコンソメ煮　ポートワインソース

安納芋のポタージュ　黒トリュフをかけて

燻製ベーコンとマッシュルームのシーザーサラダ

彩り野菜やハーブ、エディブルフラワーのミスティカンツァ (ミックスサラダ)

PIZZA ピッツァ

Pizza with Buffalo Milk Mozzarella, Basil, Tomato Sauce “Margherita”

Pizza with Cherry Tomato, Basil, Buffalo Milk Mozzarella “D.O.C”

Pizza with 7 kinds of Cheese from Italy

Pizza with Truffle, Brown Mushroom, Boiled Egg

水牛ミルク 100％モッツァレラ　至高のピッツァ・マルゲリータ

【ピッツァ世界選手権最優秀賞受賞】

ボッコンチーニ、完熟チェリートマト、バジリコのピッツァ D.O.C ～ドック～

７種類のイタリアチーズを贅沢に使ったピッツァ・フォルマッジ

トリュフ香るブラウンマッシュルームと半熟卵のピッツァ・ビスマルク

3,300

3,900

3,800

4,800

For inquiries about rice-based foods, kindly ask our service staff. 
米飯類・米加工品の産地情報については、スタッフにお尋ねください
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PASTA パスタ

Tagliatelle with Stewed Wagyu Ragu Sauce, Smoked Ricotta Cheese

Spaghettini with Cherry Tomato and Basil Sauce, Homemade Stracciatella

Squid Ink Spaghetti Aglio Olio with Sea Urchin, Dried Mullet Roe

Spaghettini Carbonara with Truffle flavored Jinhua Ham

Linguine with Whole Canadian Lobster in Tomato Cream Sauce

燻製リコッタと黒毛和牛１００％ボロネーゼソースを自家製パスタ “タリアテッレ” で

完熟チェリートマトとバジリコのスパゲッティーニ　自家製ストラッチャテッラをのせて

北海道産生ウニと唐墨のアーリオ・エ・オーリオを烏賊墨スパゲッティーで

トリュフ香る金華ハムと濃密たまごのスパゲッティーニ・カルボナーラ

カナダ産オマール海老を１尾丸々使ったのトマトクリームソースをリングイネで

SECONDO メインディッシュ

Sauteed Spanish Mackerel with Butterbur Scape in Bagna Cauda Sauce

Charcoal-Grilled Pork with Mustard Sauce

Charcoal-Grilled Chicken with Porcini Mushroom in Cream Sauce

Charcoal-Grilled Whole Canadian Lobster with Américaine Sauce

Charcoal-Grilled Wagyu Sirloin with Nebbiolo Wine Sauce

Charcoal-Grilled Wagyu Chateaubriand with Truffle in Madeira Wine Sauce

寒鰆のポワレ　蕗の薹香るバーニャカウダソース

宮崎県産アベル黒豚の炭火焼き　マスタードソース

京都産丹波黒鶏の炭火焼き　ポルチーニクリームソース

カナダ産オマール海老を１本丸々炭火焼きで　濃厚アメリケーヌソースで

黒毛和牛 A５サーロインの炭火焼き　ネッビオーロソース

黒毛和牛 A５シャトーブリアンの炭火焼き　トリュフ香るマディラワインソース

4,500

200g  5,800

250g  5,500

14,000

150g  9,500

150g  15,000

3,500

2,800

4,800

4,800

13,000

For inquiries about rice-based foods, kindly ask our service staff.
米飯類・米加工品の産地情報については、スタッフにお尋ねください。




